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RECEVEZ coMME UN CHEF |

VINCENT TRAITEUR
11 rue des Boulangers - 68000 COLMAR
Tél. : 03 89 41 32 05

Mail : vincenttraiteur@wanadoo.fr - Site : www.vincenttraiteur.fr




aApeéritils et Cocktails

Les plateaux gourmands

Briochette au foie gras et confit de Noél, mini brochettes filet de canard fumé et figues,
mini blinis au saumon fumé sur créme aux agrumes, canapés aux gambas sur mousse aux herbes,
mini brochette jambon cru et abricots secs
18 piéces : 22.50€ - 30 pieces : 35.00€
Coffrets gourmands de verrines
Guacamole au piment d'Espelette et saumon fumé, gambas a I'Espagnole, rillettes de Saint-Jacques
a la creme et Affala, fraicheur de lentilles aux chataignes et foie gras, confit de poivrons et chorizo
15 piéces : 32.25€
Pain surprise
Le pain surprise rond terre mer : 48 toasts environ
(saumon fumé, rosette, jambon cru et cuit etc,,)
piece : 45 €
Les petits fours a chauffer
Escargots en brioche : 6,60€ les 6 pieces
Mini brioche aux morilles : 7€50 les 6 piéces
Assortiment d'amuses bouches composé de tarte a I'oignon, quiche lorraine, pizza, quiche aux légumes,
palmiers aux épices, saucisses déguisées, tarte flambée, croissant au chorizo etc...
5€50 les 100 grs

“Aotre foie gras

Foie gras d’oie maison .........cccecceeeiuneen. 20,00€/100 grs  Marbré aux deux foies gras ................... 19,50€/100 grs
Foie gras de canard maison .................. 19,00€/100 grs  Mille-feuille de foie gras aux truffes ....... 35,00€/100 grs
Foie gras de canard aux figues ............. 19,00€/100 grs

Nous vous recommandons notre sélection de chutney et confit de vins pour accompagner nos foies gras

L es entrées froides
Assiette de degUSEALIoN ......cveiiiiiiiii 29,50€/a portion
Foie gras maison et son chutney, verrine de gambas, verrine fraicheur au cceur de langouste,
blinis au caviar, chiffonnade de saumon fumé, mariné et ceuf mimosa aux ceufs de truites
La demi-langouste garnie & 1a pariSienNe .........cccoceviiiiiiiii i 24,50€/1a portion
Noix de Saint-Jacques fagon tartare au gingembre et citron vert sur blinis .......ccoocooein 12,50€/la portion
Mais aussi : saumon de Norvége fumé a la bride, coeur de saumon mariné, caviar d'Aquitaine, ceufs de
saumon, blinis, truffes fraiches...

Disponible au magasin
Nos fameux péatés en crolte : au Riesling, au foie gras, aux cinqg viandes, au canard et foie gras,
volaille aux girolles, au filet mignon pistaché, au gibier, aux poissons.
Les terrines de gibiers, de volailles, de poissons.

[ es entrees chaudes

Coquilles Saint-Jacques a la Normande a gratiner ........cccccvveiiiiiiii e, 10,00€/la portion
Cassolette lutée aux écrevisses, SauCe NaNtUA . .oovvvereeeii e 9,75€/1a portion
Gambas poélées au Whisky et poivre rouge de kampot 10,50€/la portion
Les escargots de Bourgogne en coquille cuisinés a I'Alsacienne (12 pi€CEeS) - erwavererierraniennninnan. 10,00€/1a portion

Notre fameux kougelhof auX €SCArgots «......ooveieuieiiieiiie e, 8,00€/la portion




[ es poissons

(a partir de 2 personnes)

Filet de sandre aux morilles, sauce beurre blanc .........ccoccuvieiiiiiiiiiii 22,00€/la part
Filet de bar aux girolles, sauce au Champagne ........c..ccciiiiiiiiii s 23,50€/1a part
Pavé de saumon roti, sauce a la créme et aux Champignons .......cocviiriiiiriiin s 21,50€/la part

Les plats de poisson sont également accompagnés d'un nid de tagliatelles,
une timbaline de légumes et d'un fleuron de péte feuilletée

[es poissons en feuilleté

(a partir de 4 personnes) env. 250 grs par pers.

Le filet de saumon aux petits légumes en feuilleté entier ... 3,50€/100 grs
LA tOUItE AU NOMAIT ©F GO rVISSES - eenneeenteee et et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeean 4,25€/100 grs
Le feuilleté de cuisses de grenouilles @ eStragon .........coooviririiiiiiiiicicec s 2,80€/100 grs

[ es viandes

(a partir de 2 personnes)

Filet de boeuf Charolais ou filet mignon de veau Rossini, sauce Périgourding ..........ccoceeeiiiiiiinnnn. 27,50€/1a part
Feuilleté au pigeon et foie gras, farce aux champignons .. ... 23,50€/a part
Moelleux de veau basse température, aux cépes, fine SAUCE ......vrcvvviiviiiiiiii 22,50€/la part
Fricassée de poularde au Vin Jaune et auxX MOTilles .. ..voeriiiiiiiiiiii 24,00€/la part
Chapon roulé de Noél aux girolles, fiNe SAUCE .. ...ovieriioiiiieiiiieeccce e 20,50€/la part

Tous nos plats de viande sont aussi accompagnés d'une timbaline de légumes et gratin dauphinois

(libiers cuisinés
(a partir de 4 personnes)

Pavé de cerf grillé flambé au Cognac, sauce au poivre, poélée forestiere ..., 19,50€/la part
Gibelotte de liévre au vin de BOUrgOGNE .ioviiviiiiiiiiiiiiiiiti it 17,50€/1a part
Civet de jeune sanglier @uX @IrllES ........covoieuiiiiiiiiii 16,50€/la part

Tous nos plats de gibier sont accompagnés de knefles aux éclats de marrons

[es apécialités en feuilleté

(a partir de 4 personnes) env. 250 grs par pers.

Jambon fumé et braisé en feuilleté sauce Madere ... 25,50€/Kg
KaSSIEr €N CrOULE SAUCE MATRIE «enneeneeee e e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e enas 22,50€/Kg
Filet de beeuf Charolais Wellington sauce périgourding ..........coovreiiiiiniinini 44,00€/Kg
Filet mignon de veau Wellington sauce périgourding . ......cueiiiiniiiiinin 44,00€/Kg
Filet mignon de porc en feuilleté SauCe MAEIE .........cccoiiiiiiiiiii i 25,00€/Kg
Tourte de Noél (pintade pommes, cépes et épices de NOEI) ...ooovrvieiiiiiiiiiiii 33,00€/Kg
B oL (= YR= T 1 1Y 28,00€/Kg

Egalement disponible au magasin, un grand choix de tourtes maison,
de Colmar, de Ila vallée de Munster, a la volaille etc...
Ainsi que toutes nos nouveautés trés alléchantes qui vous attendent dés la fin novembre
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JOYEUSESFETES

\WOG) menus a partir) de 4 personnes

Menu a 30 € Menu a 36€
Gambas poélée au Whisky Fraicheur de lentilles aux chataignes
et poivre rouge de Kampot et son foie gras
- -
Moelleux de veau basse température Assiette gourmande au saumon fumé, mariné
aux cepes, fine sauce verrine de gambas et sa suite
Gratin dauphinois et légumes ko
Fricassée de poularde au Vin Jaune
et aux morilles
Timbaline de Iégumes et gratin dauphinois

Pu cote de la boucherie

Nos volailles de Bresse et volailles fermiéres Marie Hot
Chapon et poularde, Canard-Canette de Barbarie, Poulet de Bresse, Poulet Fermier Label Rouge
Caille des Dombes, Pigeon de Bresse...

Le gibier frais (en saison)

Chevreuil, Daim, jeune Sanglier, Biche, Faisan, Liévre....
Nos viandes extra Label Rouge
LE BCEUF CHAROLAIS
Céte de beeuf, filet, tournedos, nos fondues chinoises et bourguignonnes, nos pierrades.....

AGNEAU FRANCAIS

Gigot, couronnes, carré...
LE PORC FERMIER

Réti Orloff, aux pruneaux et abricots, mini couronnes, nid de filet mignon aux girolles...
LE VEAU FERMIER
Rognonnade, filet de veau Orloff, carré a I'os, fondue vigneronne
LAPIN FERMIER FRANGCAIS
Réable, cuisse, lapin farci a la Strasbourgeoise...

Nos charcuteries
Fabrication Maison dans le respect des traditions

Afin de pleinement vous satisfaire, nous vous demandons de passer vos commandes
pour Noél avant le 20 décembre et pour le Nouvel An avant le 28 décembre

Prix sous réservation des fluctuations du marché

VINCENT TRAITEUR
Horaires d'ouverture en décembre :
Dimanche et lundi de 10h a 18h
Du mardi au vendredi de 9h a 18h45. Samedi de 8h a 18h.
DIMANCHE 24 DECEMBRE de 8h a15h - FERME les 25 et 26 décembre
DIMANCHE 31 DECEMBRE de 8h & 15h - FERME les O1 et 02 janvier 2024

Les Compagnons du Goiit sont heureux de renouveler leur partenariat avec I'Association Petits Princes qui réalise
les réves d'enfants et d'adolescents gravement malades. Du 24 novembre au 23 décembre, une sucette en chocolat
de Noél achetée 3€ chez votre Compagnon du Goiit, cest 3€ reversés & Association Petits Princes.

Un geste fort et solidaire & la fois, nous comptons sur vous !

Pour en savoir plus : www.compagnonsdugout.fr et www.petitsprinces.com

- Crédit photos : Sucré Salé, Freepik - Ne pas jeter sur la voie publique - Pour votre santé, limitez les aliments gras, salés, sucrés

Photos non contractuelles




